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Einleitend ein paar Worte iiber uns:

e Wir fihlen uns unserer Heimat sehr verbunden.

e Aus diesem Grund verwenden wir zum groBten Teil Produkte welche direkt vor unserer
Haustire hervorkommen.

e So werden Transportwege verkirzt und eine hohe Qualitat gewahrleistet.

e Auf Qualitat und Handarbeit legen wir héchsten Wert

e Wir verwenden keinerlei Fertig- und Convenience- Produkte, oder
Geschmacksverstarker.

e Jede SoBe wird von uns klassisch angesetzt und je nach Verwendung verfeinert.

e Spatzle, Schupfnudeln, sowie Maultaschen, Vorspeisen, Desserts und Salate stellen wir
von Hand her.

e Bodensee-Fisch bekommen wir taglich frisch von unserem ambitionierten
Nonnenhorner Fischer Karl Kapfhammer angeliefert

e Frisches Wild beziehen wir direkt vom Jager aus dem Allgau, welcher uns ganze Tiere
anliefert, die wir anschlieBend von Hand weiterverarbeiten.

e Jede einzelne Bestellung wird von unserem Klichen- Team, um unseren Kichenchef
André Kuschke, frisch und ,,a la minute" zubereitet.

e Unser Qualifiziertes Service- Team, um Restaurant- Chef Marcel Von de Wall, hat stets

ein offenes Ohr flr Ihre Winsche und berat Sie gern bei Ihrer Wahl.

Mit dieser Philosophie mochten wir Ihnen einen erstklassigen Genuss
ermoglichen und wir bedanken uns fiir Ihr Verstandnis, sollte es einmal
etwas langer dauern. Seien Sie sicher, Sie werden es nicht bereuen.

Wir wiinschen Ihnen, von Herzen, viele angenehme und genussreiche
Stunden in unserem Haus und bedanken uns fiir Ihren Besuch.

Ihre Familie Lanz und das Seewirt’'s Team
Seit dem 01.01.2015 sind wir verpflichtet Allergene Inhaltsstoffe in unseren Speisen
und Getranken zu deklarieren.

Sollten Sie an einer Allergie leiden, so wenden Sie sich bitte an unsere Service
Mitarbeiter, oder verlangen Sie nach unserem Allergen- Ordner.
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Vorspeisen

Mit Orangen gebeizter schottischer Lachs mit Krauter- Créme- Fraiche
und Baguette

Gekochter Rinds-Tafelspitz, kalt aufgeschnitten an lauwarmer
Gemuse-Vinaigrette mit Bratkartoffeln

Gebratener Ziegenkdse mit frischen Salaten an Feigensenf Dressing
und Baguette

Lauwarme geraucherte Wachtelbrust mit marinierten Pilzen und
Feldsalat an Feigensenfdressing

Salate:

Bunte Blattsalate an Balsamico- oder French- Dressing mit in frischen
Krautern gebratenen Putensteifen und Champignons

Bunte Blattsalate an Balsamico- oder French- Dressing mit in frischen
Krautern gebratenen Bodensee- Fisch- Streifen

Bunte Blattsalate an Balsamico- oder French- Dressing mit in frischen
Krautern gebratenen Scampi

Suppen
Tages-Suppe
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Maultaschen

Klare Fischsuppe von Bodenseefischen mit Knoblauch- Toast

Vegetarische Gerichte und Pasta

Allgauer Kas-Spatzle mit Bergkase Uberbacken, mit geschmalzten Zwiebeln
und buntem Salat

Kartoffelrdsti goldbraun gebraten mit frischem Gemise
WeiBwein-Risotto mit gebratenen Pilzen

Tagliatelle an Olivendl mit Pinien- Kernen, getrockneten Tomaten,
Ruccola und Parmesan- Spanen

11.90 € *

12.90 € *

10.90 € *

12.90 €

10.90 €

12.90 €

13.90 €

4.60 €

5.00 €

6.80 €

12,90 € *

10.90 € *

12.90 € *

13.90 € *

Mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als kleine Portion erhéltlich (-3.00 €)
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Bekannte Klassiker aus Omas Kochbuch

Hausgemachte Schwabische Maultaschen, gerdstet mit Ei, oder

abgeschmalzt, oder in der Brihe, jeweils mit buntem Salat 13.90 € *
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frittes und buntem Salat 14,90 € *
Seewirt’s Kaserdsti mit Schinken, goldbraun gebraten mit Kase Gberbacken

und buntem Salat 13.90 €
Gekochter Tafelspitz vom Allgauer Rind an Meerrettich- SoBe mit

buntem Gemiise und Petersilien- Kartoffeln 16.90 € *
Gebackenes, paniertes Schweine-Kotelett mit bunter Salatplatte (ca.20 min.) 17.90 €

Fischgerichte:

Seewirt’s Fischteller:(Felchen, Zander, Saibling)
Gebratene Filets auf Blattspinat an feiner Safran-SoBe mit Tagliatelle 20.90 €

Filet vom Bodensee-Felchen nach Art des Hauses, auf der Haut in Butter
gebraten an feiner Krauter-RahmsoBe mit Dampfkartoffeln und Blattsalat 21.90 € *

Filet vom Bodensee-Felchen gediinstet Im WeiBwein-Wurzelsud an
Safran-SoBe mit Tagliatelle und Blattsalat 21.90 € *

Filet vom Saibling auf der Haut in Butter gebraten an Mandel- Nussbutter
auf jungem Blattspinat mit Dampfkartoffeln 23.90 € *

Filet vom Zander auf der Haut in Butter gebraten, auf WeiBwein-
Risotto mit getrockneten Tomaten, pinienkernen und Knoblauch 23.90 € *

Ganze Forelle Mullerin-Art mit frischen Gartenkrautern gebraten, an zerlassener
Butter, Blattspinat und Dampf-Kartoffeln 20.90 €

Fleischgerichte

Steak vom Schweine-Riicken mit hausgemachter Krauterbutter
mit buntem Gemuise und Pommes Frittes 16.90 €

Geschnetzeltes vom Schweinefilet nach Ziricher Art, an feiner RahmsoBe
mit Champignons, goldbraunem Kartoffel-Résti und buntem Salat 19.90 € *

Rumpsteak vom Allgauer Rind (HUfte) an griiner Pfeffer-RahmsoBe mit
griinen Bohnen und goldbraunem Kartoffel-Rosti 22.90 €

Wiener Schnitzel vom Allgéuer Kalb mit Preiselbeeren, buntem
Gemuse und Bratkartoffeln 23.90€ *

Gebratenes Briistchen von der Poularde auf WeiBwein-Risotto mit
getrockneten Tomaten, Knoblauch, Ruccola und Basilikum-Pesto 21.90 €

Seewirt’s Zwiebel-Rostbraten mit gedampften Zwiebeln an Rotwein-Jus mit

hausgemachten Kass-Spatzle und gemischtem Salat 21.90 €
L
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Als Snack oder zum Vesper:

Mc-Seewirt Burger mit Pommes Frittes:
Hausgemachtes Rinder-Patty, BBQ-SoBe, Zwiebeln, Allgduer Kase, Tomate und Rucola 10.90 €

Seewirt’s Brotzeit-Brettl mit Hausmacher-Wurst, Zwiebeln, Speck und Kase 8.90 €
Wourstsalat vom Schibling mit Zwiebeln und Brot 7.90 €
Schweizer Wurstsalat mit Schibling und Bergkase, Zwiebeln und Brot 7.90 €
Saurer Kas, Rotschmier-Kase mit Zwiebeln mit Brot 8.90 €
Halb- Halb: %2 Saurer Kas und > Wurstsalat mit Brot 8.90 €

Bayerischer Obazda mit Brot:
Angemachter Camembert mit Bier, Zwiebeln, Paprika und Kimmel 8.90 €

Gemischte Schinken- und Kéaseplatte mit Brot:
Gekochter-, Roher- und Parmaschinken und verschiedene regionale Kasesorten 12.90 €

Seewirt’s italienisches Vesper:
Parmaschinken, Citterio- Salami, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano, eingelegte

Ligurische Oliven und Brot 14.90 €
Seewirt’s Antipasti-Teller mit Baguette 8.90 €
Dessert:

Warmes Schoko-Kiichlein mit flissigem Kern, Schwarzen Johannisbeer-Sorbet

und Sahne 7.90 €
Creme-Brulée, abgeflammt mit Salat von frischen -Orangen 6.90 €
Guglhupf vom Halbgefrorenen mit flambierten Bananen 7.90 €
Hausgemachtes Mousse au Chocolat mit Rételikirschen 7.90 €
Sorbet-Variation mit 3erlei hausgemachten Sorbets und frischen Friichten 8.90 €
Gemischtes hausgemachtes Eis mit, oder ohne Sahne 5.20 € 4.20 €

Kdse-Dessert mit heimischen Edelkase-Spezialitaten, Balsamico-Nisse, Butter und Brot 9.90 €
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